La ééie s palais
Reetavarant-Hatel-Séninaine-Réception

Plats...

Navarin d'agneau de Lustin (Boucherie Dochain) a la

27 €
fagon du Chef (Allergéne(s): lactose, céleri, gluten)
Entrecote Ayrshire-Ecosse, maturée 3 semaines, sauce 31 €
aU pOIVI’e Vel’t ﬂambée, fl’lteS, Salade (Allergéne(s): lactose, gluten)
Truite de la pisciculture d'Annevoie fagcon meuniére, o5 £
CroquetteS, |égumeS de S&ISOH (Allergéne(s): poisson, lactose, gluten)
Tagliatelles au saumon et brocolis, tuile au parmesan 21 €
(Allergéne(s): poisson, gluten, sésame, lactose)
Filet de cabillaud, sauce fines herbes, stoemp poireaux o5 €
(Allergéne(s): lactose, céleri, poisson)
Ris de veau poélé, mousseline de courgettes, pommes de 33 €
terre grenailles, sauce a la Houppe wiergsnets: giten,iactosey

Poitrine de coucou de Malines parfumée aux herbes et

cuite en basse température, riz basmati, jus corsé au 24 €
I‘0m al‘l n (Allergéne(s): gluten, céleri)
... et pour le moment "en suggestion":

Grenadin de veau cuit a basse température, sauce au 57 &

thym, gnOCChl et |égumeS ChaUdS (Allergéne(s): céleri, gluten, lactose, sulfites)

Plats enfants

Croquettes aU fromage(AIIergéne(s):Iactose, gluten) 1 1 €
SteaCk enfant (Allergéne(s): suivant sauce du jour) 15 €
Pé.teS ]am bon'fromage (Allergéne(s): lactose, gluten) 1 1 €
Escalope de poulet, compote, frites wiewgenes): guten) 15 €




